AZIENDA
AGRICOLA

CIRCE

FRESCO DI BL






Fin dal ‘700 i nostri avi hanno allevato

bestiame nelle loro tenute...

“La storia
delle bufale
e la nostra storia’”

Pierluigi e Emanuela Benedetti Panici



Chi siamo

A pochi chilometri dal mare del Circeo,
I& dove la pianura incontra i Monti
Lepini, non lontano dal borgo medie-
vale di Fossanova, c'e la nostra tenuta
agricola nella quale alleviamo bufali
da latte.

L'azienda, che si estende per 310 ettari
tra i fiumi Ufente e Selcella, rappre-
senta il luogo ideale, dal punto di vista
geografico e climatico, per l'alleva-
mento di questi animali che necessi-
tano essenzialmente di tre cose: terrag,
sole e acqua. Fin dal 700 i nostri avi
hanno allevato bestiame nelle loro
tenute; & stato papd Ermenegildo
perd, negli anni '50, ad abbandonare
ovini e bovini per dedicarsi esclusiva-
mente all'allevamento di bufale per la
produzione di latte. Da tempo ci sen-
tivamo pronti a compiere il passo suc-

cessivo, completare la filiera, trasfor-
mare cioe il latte in formaggi.

Per realizzare il nostro sogno, grazie
anche alla collaborazione dei nostri
dipendenti, negli ultimi anni abbiamo
intrapreso una radicale ristrutturazio-
ne dellazienda: sono stati effettuati
miglioramenti sul piano agronomico
per produrre foraggio piu sano; sono
state adottate tecnologie d'avan-
guardia che garantiscono al bestiame
un adeguato ricovero e un‘accurata
igiene di stalla; sono stati forniti ai
nostri collaboratori strumenti per un
efficace controllo di gestione.

Infine, & stato costruito il caseificio
concepito come luogo dove la tecni-
ca fa solo da supporto ad una lavo-
razione esclusivamente

artigianale.






L’Azienda Agricola

La Circe lavora e semina i suoi terreni
nellAgro Pontino, tra i piu fertili d'italia,
per un totale di 310 ettari. Le colture
piu inserite sono mais, grano, loietto,
erba medica e veccia.

Tecnologia ed innovazione trovano
spazio anche sul piano agronomico.
Grazie allagricoltura conservativa, la
microflora e la microfauna del terreno
non vengono danneggiate anzi ne
traggono giovamento.

Utilizziamo macchinari-coltivatori
allavanguardia, selezionati e modifi-
cati per lavorare al meglio le varie ti-
pologie di terreno. La presa di forza e
stata abolita anche nella semina,
grazie ad una seminatrice di precisio-
ne meccanica trainata, che riduce le
emissioni di CO2. Le concimazioni av-

vengono principalmente con ammen-

danti naturali come il digestato pro-
veniente dallimpianto di biogas
aziendale che fornisce elementi indi-
spensabili allarricchimento dei terreni.
Ricorriamo anche a cover crops (col-
ture di copertura). Si tratta di una pra-
tica agronomica che consiste nell'in-
terrare o tritare sul campo specifiche
colture che, oltre a contrastare alcune
piante infestanti, arricchiscono i terreni
di azoto in modo naturale aumentan-
do la fertilita.






Il Benessere Animale

Vi sono teorie che fanno ritenere |l
bufalo italiano di origine autoctona,
specialmente, dopo il ritrovamento di
fossili nel Lazio. Abbiamo, comungue,
ampie testimonianze del commercio
di latte di bufala fin dal 1300 in Cam-
pania e nei secoli a seguire anche nel
Basso Lazio.

In queste regioni, geograficamente
molto simili e che, prima della bonifica
erano acquitrinose, hanno trovato il
loro habitat naturale i bufali, ruminanti
amanti dellacqua, bestie forti e di
facile adattabilita che vivevano allo
stato semi-brado. Venivano utilizzati
come animali da lavoro ma erano ap-
prezzati anche per la qualita del loro
latte, ricco di proteine e di grassi, che
permette quella particolare filatura
che da origine alla mozzarella.

L'agricola Circe pone una particolare
attenzione al benessere animale at-
traverso il costante miglioramento
dellambiente in cui vive la

mandria.

Per questo abbiamo fatto ricorso all
recupero di attivitd tradizionali come il
pascolo, dove i nostri animali trascor-
rono parte del loro tempo.

Il pascolo e una risorsa indispensabile
per il benessere, la salute e la fertilita
degli animali; infatti si ricrea un diretto
rapporto tra animale e ambiente in
cui vive e si riduce lintervento umano.
| bufali ritrovano il loro comportamen-
to naturale e le antiche abitudini ali-
mentari perche si nutrono di foraggi
freschi presi direttamente dai campi.
Tutto cio giova in modo rilevante alla
qualita del latte. Fondamentale e






anche la libera stabulazione delle
bufale in lattazione: gli animali, cioe,
decidono in modo indipendente se
stazionare all'interno della stalla, pas-
seggiare nei paddocks esterni 0 nuo-
tare nelle piscine (non dimentichiamo
che sono water buffaloes) apposita-
mente costruite per migliorare il loro
comfort. Sia allinterno che all'esterno
ci sono lunghe mangiatoie rivestite in
accicaio inox per rendere piu facile la
pulizia; mentre le bufale mangiano, nei
periodi caldi, vengono azionate doc-
cette che nebulizzano acqua sugli
animali.

Le stalle sono ben arieggiate, con tetti
alti e coibentati, ventilatori ad accen-
sione automatica in funzione del
calore e dell'umidita.

Ogni bufala dorme o riposa nella sua
cuccetta, un lettino rialzato con tap-
peto in gomma a tre strati molto am-
mortizzato.

Cio garantisce salute, sicurezza e puli-
zia.

La stalla dei parti & il nostro fiore
allocchiello; |& si trovano le future
mamme che, adagiate su comodi ri-
coveri di paglia danno alla luce il pro-
prio vitellino, con il quale restano tran-
quille e indisturbate per qualche setti-
manai.

In seguito saranno le vacche

nutrici di razza pezzata rossa italiana
a prendersi cura dei vitelli nella nursery
fino all'etd di quattro mesi. Nellintento
di rispettare il piu possibile 'originale
habitat di questi ruminanti, abbiamo
costruito due grandi piscine dove le
bufale nuotano o riposano in quasi
completa immersione,






Genetica

Circe, Passatore, Fra Diavolo, Musolino,
Papa Ciro, Cicerone, Mastro Tittq,
Appio, Agrippa, Orazio, Leonardo, Pa-
varotti: sono alcuni nomi di tori azien-
dale con la migliore genetica italiana
e seme disponibile, anche sessato.
Dopo anni di selezione genetica ab-
biamo perfezionato la morfologia, la
salute e la qualita del latte della
nostra mandria. | nostri animali si di-
stinguono per altezza superiore alla
media, arti eccellenti, capacita tora-
cica importante e qualita del latte. Le
nostre bufale trasformano al meglio i
foraggi prodotti dai nostri terreni: pa-
scolo, medica, fieno e mais.

Grazie alla selezione genetica e mas-
sale, nascono sempre piu animali con
una lunga vita, capaci di produrre
latte di qualita altissima.

Ma e soprattutto la passione e la co-
stante attenzione per la mandria che
rendono possibile, insieme alla geneti-
cq, il miglioramento della specie.






Sostenibilita

Il rispetto per lambiente e per le risor-
se naturali hanno portato l'agricola
Circe alla costruzione di un impianto
di biogas alimentato per la maggior
parte dai reflui aziendali. Limpianto di
cogenerazione sfrutta un meccanismo
di digestione di sottoprodotti azien-
dali che si ispira allo stomaco di un ru-
minante. | batteri naturalmente pre-
senti nei reflui aziendali trasformano in
gas cio che gli animali non sono riu-
sciti a trasformare in energia. |l
metano naturalmente prodotto viene
quindi aspirato, filtrato, deumidificato
e utilizzato per alimentare i due motori
MAN da 250 kw di produzione elettri-
ca. | fumi di scarico vengono convo-
gliati in uno scambiatore termico che
produce l'acqua calda a 20°C neces-
saria per la sala di mungiturq, il casei-

ficio, le abitazioni e gli uffici aziendali.
La fonte di energia gquindi e rinnovabi-
le, perche i foraggi che andranno ad
alimentare le bufale o I'impianto
stesso avranno riassorbito I'anidride
carbonica prodotta. Nellintento di
preservare quanto piu possibile l'eco-
sistema, abbiamo adottato limpiego
di pannelli fotovoltaici che sfruttano |l
sole per la produzione di energia
pulita. Gli impianti sono posizionati
unicamente sui tetti delle stalle e dei
locali aziendali e siamo fieri di non
aver sottratto un solo metro quadrato
di terreno all'agricoltura. | vari impianti
fotovoltaici dellazienda contribuisco-
no ad azzerare gli autoconsumi di
giorno garantendo un territorio meno

inquinato da energie fossili.
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Il Casetficio

L'attenta selezione dei nostri capi,
laccurata igiene di stalla, la sana ali-
mentazione fornita al nostro bestiame
grazie all'uso di foraggi aziendali con-
trollati e tracciabilli, il benessere ani-
male, rappresentato da grandi spazi
allaperto come pascoli, paddocks,
doccette, piscine, ventilatori, spazzole
e materassini in gomma, contribuisco-
no alla produzione di un latte di quali-
ta altissima a bassa carica batterica.
Il latte viene conferito nel nostro ca-
seificio aziendale posto a meno di
200 metri dalla sala di mungitura per
essere trasformato entro le 24 ore. La
lavorazione a mano dei nostri prodot-
ti, eseguita da Mastri casari secondo |l
metodo artigianale, valorizza il nostro
latte e ne esalta il sapore.

Il gusto inconfondibile del latte fresco,

il colore bianco intenso e la tipica
consistenza fanno della nostra moz-
zarella un prodotto unico dal sapore
delicato.

| nostri formaggi sono lavorati artigia-
nalmente con 100% di latte fresco di
bufala, di gualita altissima, crudo,
prodotto esclusivamente nel nostro
allevamento.

L'affumicatura avviene con erbe e

spezie naturali.






Le Mozzarelle






Ciliegine di latte di
Bufala

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale

Peso: 1/ g

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 250 g (15x17 g)
Busta a ciuffo 500 g (30x17 g)

SIFS






Ovoline di latte di
Bufala

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale

Peso: 50 g
Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 150 g (3x50 g)
Busta a ciuffo 250 g (5x50 g)
Busta a ciuffo 500 g (10x50 g)
Vasetto 250 g (5x50 g)
Vasetto 300 g (6x50 g)






Bocconcini di latte di
Bufala

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale

Peso: 125 g

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 125 g (1x125 g)
Busta a ciuffo 250 g (2x125 g)
Busta a ciuffo 500 g (4x125 g)
Vasetto 250 g (2x125 g)

SIFS






Mozzarella di latte
di Bufala

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale

Peso: 150 g - 250 g
Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 150 g (1x150 g)

Busta a ciuffo 250 g (1x250 g)

Busta a ciuffo 500 g (2x250 g)
Vasetto 250 g (1x250 g)

Incartata mozzata a mano (1x250 g)






Aversana di latte
di Bufala

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale

Peso: 500 g

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:
Busta a ciuffo 500 g (1x500 g)
Incartata mozzata a mano (1x500 g)

SIFS






Generosa di latte
di Bufala

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale

Peso: 1 kg

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:
Busta a mano 1Kg (1x1000 g)

*2IFS






Ovoline di latte di
Bufala affumicate

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale (Af-
fumicatura con paglia ed erbe natu-
rali)

Peso: 50 g
Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14°

Packaging:

Busta a ciuffo 150 g (3x50 g)
Busta a ciuffo 250 g (5x50 g)
Busta a ciuffo 500 g (10x50 g)
Vasetto 250 g (5x50 g)

SIFS






Bocconcini di latte di
Bufala affumicati

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale (Af-
fumicatura con paglia ed erbe natu-
rali)

Peso: 125 g

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 250 g (2x125 g)
Busta a ciuffo 500 g (4x125 g)
Vasetto 250 g (2x125 g)

*2IFS






Mozzarella di latte di
Bufala affumicata

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale (Af-
fumicatura con paglia ed erbe natu-
rali)

Peso: 150 g - 250 g
Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 150 g (1x150 g)
Busta a ciuffo 250 g (1x250 g)
Busta a ciuffo 500 g (2x250 g)
Vasetto 250 g (1x250 g)

*2IFS






Aversana di latte di
Bufala affumicata

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale (Af-
fumicatura con paglia ed erbe natu-
rali)

Peso: 500 g

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:
Busta a ciuffo 500 g (1x500 g)

*2IFS






Le Trecce






Nodini di latte
di Bufala

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale

Peso: 125 g

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 250 g (2x125 g)
Busta a ciuffo 500 g (4x125 g)
Vasetto 250 g (2x125 g)

*2IFS

Food






Treccia di latte
di Bufala

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale

Peso: 250 g
S00 g
1Kg

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 250 g (1x250 g)
Busta a ciuffo 500 g (1x500 g)
Vaschetta 1Kg (1x1000 g)






Treccione di latte

di Bufala

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale

Peso: 2 Kg
3 Kg

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: Italio (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:
Vaschetta 2 Kg (1x2000 g)
Vaschetta 3 Kg (1x3000 g)

SIFS






Nodini di latte di
Bufala affumicati

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale (Af-
fumicatura con paglia ed erbe natu-
rali)

Peso: 125 g

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 250 g (2x125 g)
Busta a ciuffo 500 g (4x125 g)
Vasetto 250 g (2x125 g)

SIFS






Treccia di Bufala
affumicata

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,
siero innesto naturale, caglio, sale (Af-
fumicatura con paglia ed erbe natu-

rali)

Peso: 250 g
500 g
1Kg

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Busta a ciuffo 250 g (1x250 g)
Busta a ciuffo 500 g (1x500 g)
Vaschetta 1Kg (1x1000 g)

SIFS






Treccione di
Bufala affumicato

Ingredienti: 100% |atte di bufala crudo,

siero innesto naturale, caglio, sale (Af-
fumicatura con paglia ed erbe natu-
rali)

Peso: 2 Kg
3Kg

Scadenza: 15 giomni

Origini del Latte: Italia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:
Vaschetta 2 Kg (1x2000 g)
Vaschetta 3 Kg (1x3000 g)

SIFS






La Burrata
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Burrata di latte
di Bufala

Ingredienti: mozzarella di latte di
bufala (latte di bufala, siero innesto,
sale, caglio), panna

Peso: 125 g
250 g

Scadenza: 15 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Vasetto 125 g (1x125 g)
Vasetto 250 g (2x125 g)
Vasetto 250 g (1x250 g)

SIFS
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La Stracciatella






Stracciatella di latte
di Bufala

Ingredienti: panna, mozzarella di latte
di bufala (latte di bufala, siero innesto,
sale, caglio)

Peso: 200 g
300 g
2 Kg

Scadenza: 15 giomni

Origini del Latte: Italia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
+4°

Packaging:

Vasetto 200 g (1x200 g)
Vasetto 300 g (1x300 g)
Vasetto 300 g (2x150 g)
Vasetto 400 g (2x200 g)
Vaschetta 2 Kg (1x2000 g)

SIFS






I Formaggi






Scamorza di latte
di Bufala

Ingredienti: 100% latte di bufala, siero
innesto naturale, caglio, sale

Peso: 200 g
250 g
400 g

Scadenza: 0 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
+4,°

Packaging:

Sottovuoto (1x200 g)
Sottovuoto (1x250 g)
Sottovuoto (1x400 g)

SIFS






Scamorza di latte
di Bufala affumicata

Ingredienti: 100% latte di bufala, siero
innesto naturale, caglio, sale (Affumi-
catura con paglia ed erbe naturali)

Peso: 200 g
250 g
400 g

Scadenza: 90 giorni

Origini del Latte: Italia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
+4°

Packaging:

Sottovuoto (1x200 g)
Sottovuoto (1x250 g)
Sottovuoto (1x400 g)

*2IFS






Piattella di latte
di Bufala

Ingredienti: 100% latte di bufala, siero
innesto naturale, caglio, sale

Peso: 200 g
250 g
400 g

Scadenza: 0 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
+4,°

Packaging:

Sottovuoto (1x200 g)
Sottovuoto (1x250 g)
Sottovuoto (1x400 g)

SIFS






Piattella di latte
di Bufala affumicata

Ingredienti: 100% latte di bufala, siero
innesto naturale, caglio, sale (Affumi-
catura con paglia ed erbe naturali)

Peso: 200 g
250 g
400 g

Scadenza: 90 giorni

Origini del Latte: Italia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
+4°

Packaging:

Sottovuoto (1x200 g)
Sottovuoto (1x250 g)
Sottovuoto (1x400 g)

*2IFS






Cacio di latte
di Bufala

Ingredienti: 100% latte di bufala, siero
innesto naturale, caglio, sale

Peso: 200 g
300 g

Scadenza: 0 giorni

Origini del Latte: Italio (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
+£4°

Packaging:
Sottovuoto (1x200 g)
Sottovuoto (1x300 g)

SIFS






Primosale di latte
di Bufala

Ingredienti: 100% latte di bufalg,
caglio, sale

Peso: 250 g
S00 g

Scadenza: 10 giorni

Origini del Latte: Italio (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
+£4°

Packaging:
Vasetto/Fuscella 250 g (1x250 g)
Fuscella/Carta 500 g (1x500 g)

*2IFS






Le Ricotte






Ricotta di latte
di Bufala

Ingredienti: Siero di latte di bufala,
latte di bufala, sale.

Peso: 50 g
100 g
250 g
300 g
400 g
1,5 Kg

Scadenza: 21 giorni

Origini del Latte: Italia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Carta 50 g (1x50 g)

Carta 100 g (1x 100 g)
Carta 250 g (1x250 g)
Carta 300 g (1x300 g)
Carta 400 g (1x400 g)
Vaschetta 1,5 Kg (1x1500 g)






Ricotta di Bufala ATM

Ingredienti: Siero di latte di bufala,
latte di bufala, sale.

Peso: 1/5 g
250 g
300 g
350 g

Scadenza: 21 giorni

Origini del Latte: Italia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C

Packaging:

Vasetto 175 g (1x175 )
Vasetto 250 g (1x 250 g)
Vasetto 300 g (1x300 g)
Vasetto 350 g (2x 175 g)






Ricotta di latte
di Bufala stagionata

Ingredienti: Siero di latte di bufala,
latte di bufala, sale.

Peso: 250 g

Scadenza: 30 giorni

Origini del Latte: |talia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
4.°¢

Packaging:
Vasetto/carta 250g (1x250 g)
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Ricotta di Bufala
stagionata affumicata

Ingredienti: Siero di latte di bufala,
latte di bufala, sale. (Affumicatura con
paglia ed erbe naturali)

Peso: 250 g

Scadenza: 30 giorni

Origini del Latte: Italio (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
4%C

Packaging:
Vasetto/carta 250g (1x250 g)
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Preparato gastronomico a base

di formaggio a pasta filata di

Bufala e pomodorini: festosa o

Ingredienti: 94% formaggio a pasta
filata (latte di bufala, siero innesto na-
turale, caglio, sale), pomodorini (4%),
olio extra vergine di oliva

Peso netto sgocciolato: 2,5 Kg
Scadenza: 10 giorni

Origini del Latte: Italia (Esclusivamen-
te dal nostro allevamento in Agro
Pontino)

Allergeni: Latte

Modalita di conservazione:
da +4° a +14 °C
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Latte fresco
dal nostro
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di Bufale
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Valori nutrizionali per 100 g Bufalo Bovino Equino Agnello Pollo Struzzo

Proteine 24 22 22,1 26 29 24
Grassi (%) 18 19 7 15 3 2
Calorie 130 280 140 241 152 105
Ferro (%) 2 1 4 = - ”
Valori nutrizionali per 100 ml Latte di Bufala Latte vaccino
Lipidi 80 g 369
Fosforo 121 mg 93 mg

Energia 102 keal 64 keal
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@aziendaagricolacirce

@aziendaagricolacirce

Strada Lungo Ufente 2344 — 04014 Pontinia (LT)

+39 0773853140

cooperativa.agricolacirce@gmail.com

www.agricolacirce.it
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‘Societa Agricola Circe 5.5,
Strada Lungo Ufente, 2344
Loc. La Cotarda - 04014
Pontinia (LT) - Italia
NETTUNO A Tel. +39 0773 853140
’ At Fax +39 0773 854127
info@agricolacirce.it
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